
- L’eccellenza, anche culinaria,
non conosce confini. Così può
capitare che un’olandese si ritro-
vi a gestire il primo laboratorio
di casoncelli a Barbariga. Oggi è
Corine Kegge a gestire «Cason-
celli Marì», raccogliendo il testi-
mone della suocera Marì Pesce
che nel 1979 avviò l’attività - un
negozio di gastronomia e di ali-
mentari. Negli anni Settanta e
Ottanta Marì seppe cogliere le
nuove esigenze delle tante don-
ne che, trovando occupazione
fuori casa, necessitavano di piat-
ti veloci da preparare.

Famiglia. Uno di questi piatti era-
no proprio i casoncelli, da sem-
pre preparati in famiglia e nelle
osterie per le occasioni impor-
tanti, per il quale il paese gode-
va e gode di una certa fama. Co-
sì è nato il primo laboratorio di

casoncelli a Barbariga. Da quel
momento è stata una continua
ascesa, proseguita di pari passo
con lo slancio del prodotto tipi-
co bresciano: il primo successo
dei casoncelli arriva con l’istitu-
zione della fiera, a partire dal
2004. Poi la ricetta di Marì diven-

ta de.c.o. (denominazione co-
munale di origine) e il casoncel-
lo di Barbariga ottiene il ricono-
scimento Pat (Prodotti Agroali-
mentari Tradizionali). La forza
dei «Casoncelli Marì», tutti rigo-
rosamente fatti a mano ancora
oggi, sta nella scelta di ingre-

dienti di prima qualità: formag-
gio grana stagionato 30 mesi,
prosciutto di qualità senza fosfa-
ti, l’uso di soli aromi naturali, fa-
rina e uova di qualità. E sono cin-
que le varietà di «Casoncelli Ma-
rì» prodotti: oltre ai tradizionali
de.c.o, quelli alle erbette, alla
carne, alla zucca e al Bagòss. Do-
po l’intuizione di Marì Pesce, il
successo dei casoncelli di Barba-
riga ha incoraggiato altre im-
prenditrici ad aprire altri labora-
tori di pasta fresca è oggi Barba-
riga rappresenta un patrimonio
culinario ben oltre i confini bre-
sciani. Insieme al marito Mau-
ro, da dieci anni Corine interpre-
ta e ripropone quella passione
delle origini, attualizzando l’atti-
vità ai tempi moderni. L’azien-
da, con 7 dipendenti, rifornisce
dei propri prodotti anche super-
mercati, ristoranti, negozi di ga-
stronomia in tutto il Bresciano.
«Sono stati dieci anni interes-
santi e stimolanti - confessa Co-
rine -, perché vendiamo un pro-
dotto di nicchia ma che viene
sempre più apprezzato per la
sua qualità. Non è facile oggi
avere un negozio di alimentari,
ma noi continuiamo a puntare
sull’eccellenza». //

«Casoncelli Marì», dal 1979
l’alta qualità è fatta solo a mano

Passione e impegno. La squadra di «Casoncelli Marì» a Barbariga

Barbariga

L’eccellenza culinaria
è oggi gestita
con grande passione
da Corine Kegge
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